
Ristorante
      Pizzeria



Dal lontano 1989 la famiglia Mariotto ha 
intrapreso la sua avventura nel campo 
della ristorazione, avventura che pian 
piano ci ha fatto diventare uno dei punti 
di riferimento della zona.

Tutto ebbe inizio con il Ristorante-Pizzeria 
Calinferno di San Fior di Sotto, il cui 
nome deriva dalla vicina via denominata 
“Cal dell’Inferno”.

Dal 2007, inoltre, sorge a Cimetta di 
Codognè l’Hotel Calinferno, con il noto 
ristorante annesso.

E il 3 settembre 2008 siamo arrivati 
noi, Oasi Campagnola, che da meno 
tempo, ma con altrettanta passione, ci 
impegniamo ogni giorno per garantirVi 
un ottimo servizio in una piacevole 
location.

Allergeni
Caro ospite/cliente, se hai delle allergie e/o intolleranze alimentari chiedi 
pure informazioni sul nostro cibo e sulle nostre bevande. Siamo preparati 
per consigliarti nel migliore dei modi.

Allergen
Dear customer, our staff will be happy to help you choose the best dish 
related to any specific food allergy or intolerance issue. Our staff is well 
trained and we hope we will find the best way to satisfy our customers and 
also meet your specific needs.

Allergéne
Lieber Besucher/Kunden, wenn Sie Allergien und oder Unverträglichkeiten 
haben, bitte fragen Sie nach unseren Lebensmitteln und unsere Getränke. 
Wir sind bereit, Sie in der besten Weise zu beraten.”

Benvenuti in



Le Nostre Specialità
.........................................................................€ 7.00 

 
 

...................................................................................€  7.50 
 
 

..........................................€ 14.50 

..........................................€ 21.50 

..........................................€ 28.50

...........................................................................€ 12.00 
 

...............................................................................€ 10.00 

.......................................................................................................€ 9.50 
 
 

...........................................................................................................€ 11.00 
 

.........................................................................€ 13.00 
 

...........................................€ 46.00 

BRUSCHETTA CAMPAGNOLA
Mozzarella, brie, pancetta affumicata, funghi misti, grana padano DOP

PAELLA CAMPAGNOLA
Riso, verdure miste, fagioli, carne di pollo e maiale, 
curry, zafferano 
     padella per 2 persone 
     padella per 3 persone 
     padella per 4 persone

ABBUFFATA CAMPAGNOLA 
Piatto unico con pennette all’amatriciana, formaggio cotto, 
polenta, sopressa nostrana e patate fritte

GALLETTO ALLO SPIEDO
con patate fritte e salsa rosa.

PIZZ BURGER 
Hamburger di manzo cotto alla piastra e avvolto nel pane 
da pizza con pomodoro, mozzarella e origano. 
Servito con lattuga, patate fritte e salsa rosa

PAN-ITALY 
Maxi ciabatta con prosciutto crudo di Parma DOP (18 mesi), mozzarella 
di bufala, pesto genovese, pomodoro ramato e patatine fritte 

GRIGLIATA MISTA DI CARNE 
Costicine, salsiccia, braciola di suino, bistecchina di manzo, würstel, pollo. 
Servita con polenta e patate fritte

GRIGLIATA REALE (consigliata per 2 persone) 
Filetto di manzo, costata di scottona, salsiccia, 
costicine di agnello, braciola di vitello, pancetta. 
Servita con polenta, patate e verdure grigliate.

NEW

I Taglieri 
e gli Antipasti

Gli Snack

.....................................€   5.00 

..........................................€   5.50 

..........................€   5.50

........................................................................€   5.50 

.......€   5.50

.......€   5.50

.............................€   8.00

......................€   5.50

..................€   6.00

...............................................€   6.50 

...................................................................€   8.00

.................................................................................................€ 15.00 

............................................................................................€   5.00

...................................................................................€   5.00

.............................€   5.00

..................€   6.00

...............................................................................€   8.00

TAGLIERE BABY 
con prosciutto cotto Nobile

TAGLIERE BOLOGNESE 
con mortadella IGP con pistacchio

TAGLIERE NOSTRANO con sopressa nostrana

TAGLIERE CRUDO DI PARMA 
con prosciutto crudo di Parma DOP (18 mesi)

TAGLIERE TIROLESE con speck “Morgante” affumicato in legno di faggio

TAGLIERE VALTELLINESE con bresaola della Valtellina IGP - punta d’anca

TAGLIERE CAMPAGNOLA con selezione di affettati misti

TAGLIERE CON FORMAGGI MISTI di 5 stagionature diverse 

CROSTINI AL PETTO D’OCA con pane caldo e ricciolo di burro

CROSTONE CON LARDO DI COLONNATA 
stagionato in conca

BRESAOLA, RUCOLA E GRANA

IL TAGLIERONE 
selezione di affettati e formaggi servito con olive verdi, pomodori secchi e mostarde

OLIVE ASCOLANE

VERDURE PASTELLATE

TOASTONE CLASSICO con prosciutto cotto e formaggio

TOASTONE FARCITO con prosciutto cotto, formaggio e verdure

TOASTONE ESAGERATO 
con pancetta, uovo, cipolla di Tropea, funghi, formaggio rovergrill, pomodoro

NEW

NEW



I Primi Piatti I Secondi Piatti

I Contorni

...................................................................................€  7.50 
 
 

..........................................€ 14.50 

..........................................€ 21.50 

..........................................€ 28.50

...................................€   7.50 

 
.....................................................................€   7.50 

.......................................................................€   7.50 

................................€   7.50 

...........................................................................€   7.50 

...........................................................€   7.50

........................................................€   7.50

................................€   7.50

.....................................................€   7.50 

.............................................................€   7.50 

...........................€   9.00 

     ........................................................€   7.50

......................€   8.50

..............................€   7.50

..........................€   9.00

..............................................................................€   9.00

.............................................€   9.00

.............................................................€ 17.00

........................................................................€ 13.50

.........................................................€ 14.00

..................................................................€   8.50

......................................€ 11.00 

......................................................€ 11.00

.......................................€ 11.00

.......................................€   8.50 

...........................................€   8.00

.....................................€   9.00 

.................................................................................................€ 10.50 

............................€   3.50

.......................€   3.50

............................€   3.50

..€   3.50

.....................................€   3.00

.........€   3.50

........................................€   3.50

PAELLA CAMPAGNOLA
Riso, verdure miste, fagioli, carne di pollo e maiale, 
curry, zafferano 
     padella per 2 persone 
     padella per 3 persone 
     padella per 4 persone

RAVIOLONI RIPIENI DI MELANZANE E PROVOLA
con salsa a base di panna, soffritto e zafferano, pomodori secchi 
e ricotta affumicata

PENNETTE ALL’AMATRICIANA
con pancetta, cipolla, pomodoro, prezzemolo e peperoncino

GNOCCHETTI ALLA RUSTICA
con pomodoro, panna, affettato e ricotta affumicata

TAGLIOLINI CON PANNA, CRUDO DI PARMA DOP 
(18 mesi) E PORCINI

BIGOLI ALLA CARBONARA
con pancetta, uovo, formaggio grana padano DOP

TORTELLINI PANNA E PROSCIUTTO

ORECCHIETTE AL PESTO GENOVESE

STRIGOLONI CON RICOTTA, PANNA E SALSICCIA

PENNE INTEGRALI CON POMODORO, 
GAMBERETTI E ZUCCHINE

SPAGHETTI ALLA MEDITERRANEA
con pomodoro, basilico, pomodorini ciliegino e mozzarella

TAGLIOLINI NERO DI SEPPIA con salmone e panna acida

FORMAGGIO COTTO CON POLENTA

PETTO DI POLLO ALLA MILANESE CON PATATE FRITTE

WÜRSTEL (Servelade) AI FERRI CON PATATE FRITTE

COSTA E SALSICCIA CON POLENTA E PATATE FRITTE 

BISTECCA DI ROAST-BEEF

BRACIOLA DI VITELLO CON PATATE FRITTE

COSTATA DI MANZO (circa 600 gr.)

FILETTO DI MANZO AI FERRI

FILETTO DI MANZO AL PEPE VERDE

PETTO DI POLLO ALLA GRIGLIA

TAGLIATA DI MANZO CON RUCOLA E GRANA 
Tagliata di contro filetto di manzo servita su letto di rucola e grana padano DOP

TAGLIATA DI MANZO AL ROSMARINO

TAGLIATA DI MANZO ALL’ACETO BALSAMICO

PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA DOP (18 mesi) 
E MELONE (in stagione)

CAPRESE Pomodoro ramato e mozzarella di bufala

PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA DOP (18 mesi) 
E MOZZARELLA DI BUFALA

PIATTO ESTATE
Carpaccio di manzo, burrata, pomodoro fresco, rucola e ananas

CROCCHETTE

INSALATA MISTA

PATATE FRITTE

PATATE SALTATE IN PADELLA

POLENTA

VERDURE ALLA GRIGLIA

SPINACI

NEW



Le Insalatone

Le Bruschette

...........................................................................................................€   8.00 

.........................................................................................................€   8.00 

................................................................................................€   8.00 

...........................................................................€   8.00 

...................................................................................€   8.00 

...........................................................................................................€   8.00 

.......................................................................................................€   8.00 
 

...........................................................................€   9.00

..........................................................................€   5.50 

........................................................................€   7.00 

................................................................................€   7.00 
 

............................................................................€   7.00 

......................................................................€   7.00 

....................................................................€   7.50

CLASSICA
Insalata mista di stagione, mais, tonno, pomodoro, mozzarella

TROPICALE
Insalata mista di stagione e frutta

ALL’ORTOLANA
Insalata mista, pomodorini, mais, carciofi, rucola, olive

INSALATONA FETA GRECA
Insalata mista, olive nere, feta greca

INSALATONA GOLOSA
Insalata mista, mais, tonno, uova, prosciutto, olive nere

GUSTOSA
Insalata mista, patate lesse, uova, pomodorini, tacchino affumicato

VALTELLINA
Insalata mista, bresaola della Valtellina IGP - punta d’anca, 
grana padano DOP, pomodorini, limone

INSALATONA NORVEGESE
Insalata mista di stagione, gamberetti, pomodorini, 
ventaglio di salmone affumicato

BRUSCHETTA MARGHERITA
Pomodoro, mozzarella, origano

BRUSCHETTA VEGETARIANA
Pomodoro, mozzarella, melanzane, zucchine e peperoni

BRUSCHETTA SAPORITA
Pomodoro, mozzarella, porchetta, brie, formaggio 
grana padano DOP e spezie

BRUSCHETTA BOSCAIOLA
Pomodoro, mozzarella, misto funghi

BRUSCHETTA CAMPAGNOLA
Mozzarella, brie, pancetta, funghi misti, grana padano DOP

BRUSCHETTA DEL PESCATORE
Pomodoro, mozzarella, tonno, gamberetti, acciughe, salmone

Le Pizze Novità
...........€   6.50 

..............................€   7.00

 
 

.........................€   8.00 
 

.............................€   8.00 
 

.........................€   8.00 
 

..............................€   8.50 

.....................€   8.50 
 
 

..............................€   8.50 
 
 

.......................€   8.50 

 
..........................€   9.00 

 

........€   9.00

PIZZA QUATTRO SALTI
Pom., mozz., patate saltate in padella

PIZZA VALE
Mozzarella, tonno pinne gialle, 
gorgonzola dolce DOP

PIZZA FRANCY
Pomodoro, mozzarella, ricotta, 
tacchino affumicato, pistacchi

PIZZA SILVIA 
Pom., mozz., gorgonzola dolce DOP, 
radicchio, lardo di colonnata stag. in conca

PIZZA RONCHI
Pomodoro, mozzarella di bufala, 
radicchio, casatella e mortadella

PIZZA ALICE
Mozz., brie, noci e speck “Morgante” 
affumicato in legno di faggio

PIZZA DAMIANO
Pomodoro, mozzarella di bufala, 
gorgonzola dolce DOP e prosciutto 
crudo di Parma DOP (18 mesi)

PIZZA SARA
Mozz., pesto genovese, mozzarella 
di bufala e prosciutto crudo 
di Parma DOP (18 mesi)

PIZZA MARIOTT
Mozz., pesto genovese, mozzarella 
di bufala e pomodori ciliegino

PIZZA REGINA
Mozzarella, crema di carciofi, 
mozzarella di bufala e porcini

PIZZA SAPORE DI MARE
Pomodoro, mozzarella, rucola, 
pomodorini, gamberetti e 
salmone affumicato norvegese

I nostri Impasti
CLASSICO 

farina 00 mulino MORAS, 
acqua, sale, lievito

 
AI CEREALI 

farina “Non solo grano“ con orzo, 
avena, segale, farro integrale, mais, 

frumento maltato e lievito madre 
Aggiunta di €   1.00

Coperto €1.50. Aggiunta e varie da € 0.50 a € 2.50. Maggiorazione impasto ai cereali € 1.00

NEW

NEW

NEW



Le Pizze Specialità della Casa
..€   5.50 

.......................................€   7.00

 
 

.............................€   7.50 
 

.....................€   8.00 

......................€   8.00 

.......................................€   6,50 
 

........................€   8.00

 
 

..............€   8.00 
 

..............................€   8.00 
 

............................€   8.00 

.........................................€   7.50

 
 

....................................€   8.00 

............................€   8.00 

.....................................€   8.00 

..................................€   8.00 
 
 

..............€   8.00 
 

.........................€   8.00 
 
 

....€   7.50 
 

...........€   7.50 
 
 

............................€   7.50 
 

............................€   8.00 
 

...........€   8.00 
 

............................€   8.00

 
 

.....................................€   8.00 
 
 

TAMAGOCHI BABY (piccola)
Pomodoro, mozzarella, prosciutto, würstel

HAWAY
Pomodoro, mozzarella, prosciutto 
cotto e carpaccio di ananas fresco

FETA GRECA
Pom., mozzarella, formaggio 
feta greca, olive

MEDITERRANEA 
Pom., mozzarella, pomodori secchi, olive

AI GAMBERETTI
Pomodoro, mozzarella, gamberetti 

FUEGO
Pom., mozz., salamino, 
peperoncino, aglio

CAMPAGNOLA
Pom., mozzarella, brie, pancetta,
funghi misti, grana (in cottura)

PIZZA DE “CASADA”
Pom., mozzarella, funghi di bosco,
sopressa, radicchio (in stagione)

INVERNALE 
Pom., mozz., sopressa nostrana, 
formaggio Rovergrill

PRINCIPESSA
Mozz., ricotta, mais, pomodoro ciliegino

ESTIVA
Pomodoro, pomodoro ciliegino,
rucola, mozzarella dopo cottura

TEXANA
Pom., mozz., sfilacci di cavallo e rucola

CALINFERNO
Pomodoro, mozzarella, grana 
padano DOP, melanzane, 
salamino, porchetta trevisana

PORCINI
Pomodoro, mozzarella, porcini

TRENTINA
Mozzarella, speck “Morgante” 
affumicato in legno di faggio 
e ricotta affumicata

PIZZA RUSTICHELLA
Pomodoro, mozzarella, brie, 
pancetta, patate lesse, rosmarino

PIZZA SOLARE 
Pomodoro; rucola, pomodori 
ciliegino, mais, tonno, olive, 
mozzarella (tutto a fine cottura)

PIZZA ALLA CARBONARA
Pomodoro, mozzarella, pancetta 
affumicata, uova bio

RUCOLA E BRESAOLA
Pomodoro, mozzarella, 
rucola, bresaola della Valtellina 
IGP - punta d’anca

MELA VERDE
Pomodoro, mozzarella, mele, 
gorgonzola dolce DOP

ALL’ITALIANA
Pomodoro, mozzarella, casatella, 
rucola, pomodoro ciliegino

AL SAPORE DI BOSCO
Pomodoro, mozzarella, 
porcini, funghi misti

DELLA CASA
Pomodoro, mozzarella, prosciutto, 
funghi, salamino, verdure miste

FIAMMA
Pomodoro, mozzarella, brie, 
pomodoro ciliegino, funghi di bosco,
radicchio trevigiano (in stagione)

Coperto €1.50. Aggiunta e varie da € 0.50 a € 2.50. Maggiorazione impasto ai cereali € 1.00

Le Pizze alle Verdure

Le Pizze con Affettati

.............................€   8.00 
 
 

..................................€   6.00

 
.....................................€   6.00 

.................................€   7.00 
 
 

...............................€   6.00

.............................€   6,50 

.............................€   7.00

 
............................€   7.00 

 

.................€   7.00

...................................€   7.00 
 

.............€   7.00

............................€   6.00 

.....€   6.00

 
.................................€   6.00 

..................................€   6.00 

........................€   6.00

 
.................................€   8.00

.............€   8.00 
 
 
 

.........€   8.00

 
...............€   8.00 

.....................€   9.00

................................€   7.00 
 

..............................€   7.00

ALLE VERDURE
Pomodoro, mozzarella, melanzane,
asparagi, spinaci, peperoni, zucchine,
radicchio di Treviso (in stagione)

ZUCCHINE
Pomodoro, mozzarella, zucchine

RUCOLA
Pomodoro, mozzarella, rucola

RUCOLA E 
POMODORO FRESCO
Pomodoro, mozzarella, rucola,
pomodoro ciliegino

CARCIOFINI
Pomodoro, mozzarella, carciofini

CONTADINA
Pomodoro, mozzarella, salsiccia

AMERICANA
Pomodoro, mozzarella, patate fritte

PARMIGIANA
Pomodoro, mozzarella, melanzane, 
grana padano DOP in cottura

RUCOLA E GRANA
Pomodoro, mozzarella, rucola, 
grana padano DOP

TIROLESE
Pom., mozz., speck “Morgante“ 
affumicato in legno di faggio

PROSCIUTTO CRUDO
Pom., mozz., prosciutto crudo 
di Parma DOP (18 mesi)

MELANZANE
Pomodoro, mozzarella, melanzane

RADICCHIO TREVIGIANO
Pom., mozz., radicchio (in stagione)

PEPERONI
Pomodoro, mozzarella, peperoni

ASPARAGI
Pomodoro, mozzarella, asparagi

PRIMO AMORE
Pomodoro, mozz., pom. ciliegino

BUFALINA
Pomodoro, mozzarella, pomodoro 
ciliegino, mozzarella di bufala

RUCOLA, BRESAOLA 
E GRANA 
Pomodoro, mozz., rucola, bresaola della 
Valtellina IGP - punta d’anca, grana 
padano DOP

RUCOLA, POMODORO 
FRESCO, GRANA

PIZZA PRIMAVERILE
Pom., mozz., feta greca, mais, zucchine

SAN VALENTINO
Pom., mozz., pom. fresco, mozz. 
di bufala, porcini, mais e rucola

BRESAOLA
Pomodoro, mozzarella, bresaola 
della Valtellina IGP - punta d’anca

PORCHETTA
Pomodoro, mozzarella, porchetta

Coperto €1.50. Aggiunta e varie da € 0.50 a € 2.50. Maggiorazione impasto ai cereali € 1.00

NEW



Le Pizze Classiche
................................€   4.00 

...........................€   4.50

 
...................................€   6.00 

...................................€   6.00 

.............................€   6.00

 
.............................€   6.00 

.............................€   6.00 

.............................€   6.00 

......€   6.50

..............€   6.50 
 

...........................€   6.50 
 

......................................€   6.50 
 

.................€   6.50

 
 
 

..........................€   7.00 
 

...................................€   6.50

MARINARA
Pomodoro, aglio

MARGHERITA
Pomodoro, mozzarella

ROMANA
Pomodoro, mozzarella, acciughe

PUGLIESE
Pomodoro, mozzarella, cipolla

FUNGHI
Pomodoro, mozzarella, funghi

VIENNESE
Pomodoro, mozzarella, würstel

PROSCIUTTO
Pomodoro, mozzarella, prosciutto

SALAMINO
Pomodoro, mozzarella, salamino

PROSCIUTTO E FUNGHI
Pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi

QUATTRO STAGIONI
Pomodoro, mozzarella,
prosciutto, funghi, carciofi

CAPRICCIOSA
Pomodoro, mozzarella,
prosciutto, funghi, carciofi

TONNO
Pomodoro, mozzarella, 
tonno “Pinne Gialle“

TONNO E CIPOLLA
Pomodoro, mozzarella,
tonno “Pinne Gialle“, 
cipolla rossa di Tropea

NAPOLETANA
Pomodoro, mozzarella, acciughe,
olive, salamino, capperi

CALZONE
Pomodoro, mozzarella,
prosciutto, funghi, carciofi

Le Pizze ai Formaggi
................€   6.50 

 

.............................................€   6.50

 
....................................€   6.50 

 

........................€   6.50

........................€   7.00 
 

...........€   7.50 
 

.......€   8.00

RICOTTA E SPINACI
Pomodoro, mozzarella,
ricotta, spinaci

BRIE
Pomodoro, mozzarella, brie

RICOTTA
Pomodoro, mozzarella, 
ricotta fresca

GORGONZOLA
Pomodoro, mozzarella, 
gorgonzola dolce DOP

BRIE E FRESCO
Pomodoro, mozzarella, brie,
pomodoro ciliegino

QUATTRO FORMAGGI
Pom., mozz., gorgonzola dolce DOP,
brie, latteria fresco

SPECK E GORGONZOLA
Pomodoro, mozzarella,
gorgonzola dolce DOP e 
speck “Morgante” affumicato 
in legno di faggio

...................................1/2 litro €   1.50   ·   1 litro €   2.50

..........................................€   2.50 
 
 

...........................................................................................€   2.50

............................................................................................................€   3.50 

..................................................................................€   2.50

..................................................................................................................€   2.50

................................................................................................................€   3.50

........................................................................................€   2.50

.............................................................................................€   3.50 

............................................................piccola €   2.50   ·   media €   4.30

.......................................................................piccola €   2.50   ·   media €   4.30

.................................piccola €   2.50   ·   media €   4.30

...............................piccola €   2.50   ·   media €   4.30

ACQUA MINERALE LEVICO
L’acqua leggera che non pesa sull’ambiente
RESIDUO FISSO 36 mg/l a 180°C

SCHWEPPES LIMONE, SCHWEPPES TONICA, 
CHINOTTO, THE AL LIMONE, THE ALLA PESCA, 
COCA COLA, COCA COLA LIGHT, COCA COLA 
ZERO, SPRITE, FANTA, LEMONSODA

SUCCHI DI FRUTTA

RED BULL

SGROPPINO AL LIMONE

AMARI

WHISKY

GRAPPE CLASSICHE

GRAPPE SPECIALI

COCA COLA

FANTA

THE AL LIMONE (FUZETEA)

THE ALLA PESCA (FUZETEA)

Acqua

Bibite in barattolo e bottiglia di vetro

Amari - Digestivi - Grappe

Le Bibite alla spina

Coperto €1.50. Aggiunta e varie da € 0.50 a € 2.50. Maggiorazione impasto ai cereali € 1.00



Le Birre in bottiglia

.................................................€   5.00 
 
 
 
 
 

...................................................€   6.00 
 
 
 
 
 

..............................................................................€   5.50 
 
 
 
 
 

................................................................€   5.50 
 
 
 
 
 

.....................................................€   5.50 
 
 
 
 
 

..................................................................€   5.50 
 
 
 
 
 

..........................................€   5.50

EDELWEISS WEISSBIER HEFETRÜB 
50 cl. [Grad. Alc. 5.3% vol.]
 
 
 
 
ANDECHS WEISSBIER HEFETRÜB 
50 cl. [Grad. Alc. 5.5% vol.]
 
 
 
 
ROMAN BLANCHE
33 cl. [Grad. Alc. 5.0% vol.] 
Birra leggermente torbida, profuma di agrumi e spezie, gusto fresco 
e dissetante, adatta ad ogni tipo di piatto. 

ROMAN ENAME BLONDE
33 cl. [Grad. Alc. 6.6% vol.] 
Birra chiara di Abbazia ad alta fermentazione dal gusto equilibrato. 
Ottimo l’abbinamento con la pizza San Valentino. 

 
ROMAN ENAME CUVÉE ROUGE
33 cl. [Grad. Alc. 7% vol.] 
Birra dal colore rosso intenso, rifermentata in bottiglia. Gusto dolce, 
fresco, dal finale fruttato. Ottimo l’abbinamento alle pizze con affettato.  

 
ROMAN ENAME DUBBEL
33 cl. [Grad. Alc. 6.6% vol.] 
Birra scura con aroma di caramello, malto tostato e frutti dolci. 
Consigliato l’abbinamento con la pizza Mediterranea e carni alla brace.

ROMAN ADRIAEN BROUWER OAKED
33 cl. [Grad. Alc. 10% vol.]
Birra scura dissetante ad alta fermentazione. 
Ottima a fine pasto, da provare con i dolci.

LE CLASSICHE
Corona, Heineken, Beck’s analcolica, Ceres

...................................................................................................€   3.50

Le Birre alla spina

Piccola 0.2 Lt. 
€   2.50

Media 0.4 Lt. 
€   4.50

Maxi caraffa 1.5 Lt. 
€ 12.00

Piccola 0.2 Lt. 
€   2.70

Media 0.4 Lt. 
€   4.80

Maxi caraffa 1.5 Lt. 
€ 14.00

Piccola 0.2 Lt. 
€   2.70

Media 0.4 Lt. 
€   4.80

Maxi caraffa 1.5 Lt. 
€ 14.00

Piccola 0.3 Lt. 
€   3.00

Media 0.5 Lt. 
€   5.00

Maxi caraffa 1.5 Lt. 
€ 15.00

MEMMINGER PREMIUM PILS
Birra chiara, tipo Pils, dal gusto 
finemente amaro con un gradevole 
sapore di luppolo, stuzzicante e 
slanciato. Caratterizzata da una 
schiuma leggermente aromatizzata.
[Grad. Alc. 4.8% vol.]

MEMMINGER KARTÄUSER 
DOPPELBOCK DUNKEL
Birra scura, leggermente rossa.
Caratterizzata da un gusto accentuato, 
pieno, agli aromi del malto, con 
note di caramello. E’ indicata per 
accompagnare la degustazione 
di innumerevoli piatti.
[Grad. Alc. 7.2% vol.]

GÖSSER ZWICKL - non filtrata
La Zwickl é una birra d’orzo non filtrata 
che prende il nome dal “chiavistello” 
con cui il Mastro Birraio apriva il 
rubinetto per prelevare e assaggiare la 
prima birra della produzione, torbida, 
non filtrata, ricca di bouquet e aromi.
[Grad. Alc. 5.2% vol.]

NOVAPACKÉ PIVO
Birra Pils, dalla regione Bohemia della 
Repubblica Ceca, ha un colore dorato 
intenso, con schiuma compatta, 
sapore tipico del pane e di amarezza 
e grado alcolico molto equilibrati.
[Grad. Alc. 5.3% vol.]
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